www.dashworkshops.com

Vinos tradicionales andaluces Javier Caballero
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Fino-Manzanilla Amontillado Palo Cortado Oloroso Pedro Ximénez-Moscatel

* 7 *Encabezamos o dejamos que muera el velo flor
B3 Q{ A ‘ y conseguimos la concentracion alcohdlica
de forma natural.

**También esta permitido endulzar con otros VDN o MCR.





