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dash 

Copa Toddy 

Técnica blazer 

1 cuchara de bar de azúcar (7 g) 

75 mi de agua hirviendo 

75 mi de whisky escocés 

1 Piel de limón 

Javier Caballero (!) 

Técnicas básicas de coctelería 

Cócteles con fuego 

Blue Blazer 

Mezclamos los 3 primeros ingredientes en una jarra. Calentamos la 
mezcla, le prendemos fuego para flambearla y la pasamos de jarra a 
jarra 6 o 7 veces. Servimos en el vaso Toddy y acabamos con un twist

de limón. 

Origen: creado con Jerry Thomas, autor del primer libro de coctel e­
ría de la historia. Jerry Thomas fue el primer gran showman detrás 
de la barra y este coctel es el claro ejemplo. 

Notas: 
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